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 Empresa de Catering Banquetes Só-Fi encontra-se no mercado à cerca de duas 

décadas, procurando inovar ano após ano tanto a nível de sabores como de 

sentidos. A nossa missão é simples: oferecer um dia de sonho a todos os 

quanto nos visitam! O dia de casamento é especial por si mesmo, nós só tentamos 

acrescentar o nosso brilho aos vossos sonhos.  

A Quinta de Gradouro é um local romântico por natureza, reza a lenda que foi neste 

local que um príncipe mouro conquistou a filha do rei, através do seu esforço e 

dedicação na procura da grade de ouro. Local de segredos e mistérios deixe-se 

mergulhar na beleza da natureza pura. 

….  Para Apreciar….  
 

 

 

 

 

A
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… Condições e Ofertas… 

Para podermos corresponder aos vossos e nossos objectivos trabalhamos de uma 

forma séria e responsável, tentando esclarecer todas as dúvidas no início do nosso 

relacionamento. 

As nossas condições são simples e servem apenas para salvaguardar os interesses de 

ambas as partes: 

• Não exigimos número mínimo de convidados. 

• Apenas se realiza um casamento por dia na Quinta de Gradouro. 

• Normalmente efectua-se a reserva da Quinta com um valor simbólico de sinal 

acordado posteriormente com os noivos. 

• Os valores são iguais para sábados e domingos, porque a qualidade do nosso 

serviço é igual em ambos os dias. 

Todos os nossos serviços de casamento incluem:  

• Catering (inteira responsabilidade dos Banquetes Só-Fi); 

• Livre utilização de todo o espaço (jardins/ estacionamento/ fraldário/ sala de 

descanso/ campo de futebol/ salões diversos/ terraço e varanda); 

• Decoração (Escolhida na sua totalidade pelos noivos); 

• Organização de Cerimónia Civil (Interior ou Exterior); 

• Bar aberto (durante toda a festa); 

• Bolo de Casamento (Escolhido pelos noivos directamente aos nossos 

fornecedores); 

• Cascata de Fogo-de-artifício; 

• Brinquedos no jardim (escorregas e mini-baloiços para crianças) 

• IVA à taxa legal de 13%. 

Fazemos ainda as seguintes ofertas para todos os serviços de casamento: 

• Oferecemos 2 lugares para fotógrafos + 2 lugares para músicos; 

• Crianças até aos 6 anos de idade não pagam nada; 

• Crianças dos 7 aos 11 anos pagam apenas 50% do valor estipulado. 
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… As Nossas Propostas… 

Menu 1 – 50 euros por pessoa 

Aperitivos Quentes  

Rissóis mistos, croquetes, pastéis de bacalhau, chamuças, perninhas de caranguejo, 

panadinhos, salsichinhas enroladas, etc. 

Mesa Regional 

Rojões, presunto, tripas enfarinhadas, carnes grelhadas na hora (picanha, entrecosto, 

fêveras, etc.) salsicha toscana, salpicão, azeitonas, orelheira com molho verde, broa de 

Avintes, etc 

Pratos Quentes 

Uma sopa à escolha 

Dois pratos de peixe à escolha com respectivos acompanhamentos 

Um prato de carne à escolha com respectivos acompanhamentos 

Sobremesas 

Doce servido na mesa (à escolha) 

Buffet de Frutas, Doces e Queijos 

Final de Dia 

Preguinhos e Bifaninhas 

Caldo Verde 

Bolo de Casamento 

 

Bebidas à descrição 



5 

 

Menu 2 – 54 euros por pessoa 

Aperitivos Quentes  

Rissóis mistos, croquetes, pastéis de bacalhau, chamuças, perninhas de caranguejo, 

panadinhos, salsichinhas enroladas, etc. 

Mesa Regional 

Rojões, presunto, tripas enfarinhadas, carnes grelhadas na hora (picanha, entrecosto, 

fêveras, etc.) salsicha toscana, salpicão, azeitonas, orelheira com molho verde, broa de 

Avintes, etc 

Pratos Quentes 

Uma sopa à escolha 

Dois pratos de peixe à escolha com respectivos acompanhamentos 

Um prato de carne à escolha com respectivos acompanhamentos 

Sobremesas 

Doce servido na mesa (à escolha) 

Buffet de Frutas, Doces e Queijos 

Final de Dia 

Prato quente (à escolha) 

Caldo Verde 

Bolo de Casamento 

 

Bebidas à descrição 
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Menu 3 – 59 euros por pessoa 

Aperitivos Quentes  

Rissóis mistos, croquetes, pastéis de bacalhau, chamuças, perninhas de caranguejo, 

panadinhos, salsichinhas enroladas, etc. 

Mesa Regional 

Rojões, presunto, tripas enfarinhadas, carnes grelhadas na hora (picanha, entrecosto, 

fêveras, etc.) salsicha toscana, salpicão, azeitonas, orelheira com molho verde, broa de 

Avintes, etc 

Pratos Quentes 

Uma sopa à escolha 

Dois pratos de peixe à escolha com respectivos acompanhamentos 

Um prato de carne à escolha com respectivos acompanhamentos 

Sobremesas 

Doce servido na mesa (à escolha) 

Buffet de Frutas, Doces e Queijos 

Final de Dia 

Buffet de Frios (Leitão, Carnes Frias, Carnes Fumadas, Camarão, Rolos folhados, 

saladas, presunto laminado, perú assado, acepipes diversos, etc) 

Caldo Verde 

Bolo de Casamento 

 

Bebidas à descrição 
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Menu 4 – 65 euros por pessoa 

Aperitivos Quentes  

Rissóis mistos, croquetes, pastéis de bacalhau, chamuças, perninhas de caranguejo, 

panadinhos, salsichinhas enroladas, etc. 

Mesa Regional 

Rojões, presunto, tripas enfarinhadas, carnes grelhadas na hora (picanha, entrecosto, 

fêveras, etc.) salsicha toscana, salpicão, azeitonas, orelheira com molho verde, broa de 

Avintes, etc 

Pratos Quentes 

Uma sopa à escolha 

Dois pratos de peixe à escolha com respectivos acompanhamentos 

Um prato de carne à escolha com respectivos acompanhamentos 

Sobremesas 

Doce servido na mesa (à escolha) 

Buffet de Frutas, Doces e Queijos 

Final de Dia 

Buffet de Frios (Leitão, Carnes Frias, Carnes Fumadas, Camarão, Rolos folhados, 

saladas, presunto laminado, perú assado, acepipes diversos, etc) 

Buffet de Mariscos (Camarão, Sapateira, Lagosta, Patés de marisco, 

acompanhamentos) 

Caldo Verde 

Bolo de Casamento 

 

Bebidas à descrição 
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… Sugestões… 

Sopas Pratos de Peixe Pratos de Carne 

• Creme de 

Legumes 

• Creme de 

Marisco 

• Consomê de 

Cenoura 

• Canja de Galinha 

• Creme de 

Espargos 

• Canja de Coelho 

• Etc 

• Arroz de Tamboril com 

Gambas 

• Bacalhau com Natas 

• Bacalhau à Zé do Pipo 

• Bacalhau recheado com 

Presunto 

• Bacalhau Gratinado 

• Bacalhau com batata à 

murro 

• Filetes de pescada 

• Filetes de Tamboril 

• Bacalhau com Migas 

• Medalhões de Tamboril 

• Etc 

• Cabrito Asssado 

• Vitela Assada 

• Medalhões de Vitela com 

massa folhada 

• Lombinhos com cogumelos 

• Arroz de Pato 

• Carne á alentejana 

• Rosbife  

• Lombo de Porco recheado 

com ameixas 

• Lombo de porco assado 

• Etc 

 

Relembramos que as listas acima assinaladas são apenas sugestões, e que estamos 

preparados para confeccionar qualquer tipo de prato que desejem. 

… Para saborear… 
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… Extras… 

E porque muitas vezes existem pormenores que fazem a diferença, deixamos alguns 

dos serviços extras que podemos disponibilizar mediante pagamento dos valores 

abaixo referidos. 

• Serviço de animação infantil – 150 euros 

• Iluminação nocturna da Quinta de Gradouro com taças de barro – 100 euros 

 


