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Aperitivos

(a escolher cerca de 10 qualidades)

Rissóis de carne

Rissóis de marisco

Croquetes de vitela

Bolinhos de bacalhau

Folhadinhos 

Empadinhas

Gambas panadas c/ molho rosa

Espetadinhas de fruta tropical

Espetadinhas de melão c/ presunto

Cogumelos recheados

Ovinhos de codorniz recheados

Tostinhas de queijo fundido c/ chouriço

Tâmaras c/ bacon

Ameixas c/ bacon

Damascos c/ presunto

Mini Quiches 

Triângulos de Broa de Avintes c/ Presunto

Broa de Queijo

□
Sumo de laranja

Vinho do Porto branco seco

Vinho verde

Gin tónico

Martini

Sangria

□

Entrada

(1 à escolha)
Creme de Legumes

Creme de Alho Francês

Creme de Espargos

Creme de Abóbora c/ Castanhas
Folhado de Salmão

Cocktail de frutos tropicais c/ molho de iogurte
Salada de marisco (*)
Crepe de marisco (*)

Sopa Rica de Peixe (**)

Gambas c/ mousse de sapateira (**)

□

Prato de Peixe
( 1 à escolha)

Rolinhos de Linguado recheados c/ camarão
Bacalhau lascado c/ broa e batatinha a murro

Tranches de Pescada gratinada c/ Gambas

Miminhos de pescada c/ molho aveludado de marisco

Medalhões de Tamboril c/ molho de amêijoas pretas (**)

Medalhões de Tamboril gratinados c/ gambas (**)

□

Sorvete de Limão (Opcional)

□

Prato de Carne

( 1 à escolha)
Rôti de Porco c/ ameixas pretas

Lombo de Porco assado c/ castanhas e maçãs assadas pinceladas c/ geleia de marmelos

Vitela de Leite assada c/ batatinhas e florões de maça folhada recheados c/ esparregado de espinafres

Cabrito assado no forno c/ batatinhas e grelos
Filet mignon c/ molho de Vinho do Porto (*) 
Miminhos de lombo de boi em bacon c/ feijão verde (*)

Tornedós c/ molho de pimenta preta (*)

Supremos de Porco preto c/ puré de maçã (**)

□

Selecção de Vinhos: 

Vinho brancos: Gazela ou Vilacetinho / D.Prior
Vinhos tinto: Romariz ou  Monte velho

□

Sobremesa
( 1 à escolha)
Bolo dos Noivos (massa de chocolate) c/ natas e morangos 
Mousse de manga em taça fina de chocolate

Mousse de chocolate em telha de amêndoa

Gelado de nata c/ molho de frutos silvestres

Semi-frio c/ chocolate quente

□
Espumante reserva da Murganheira
□

Café

□

Digestivos

JB 15 anos

Aguardente Velha CRF

Licor Bailey`s

Vinho Porto LBV

□

Buffet de Sobremesas

Queijos

Queijos nacionais e estrangeiros

Compotas e Bolachinhas variadas

Cesto de Pão variado

Frutos secos

□

Mesa de Frutos

Frutos tropicais laminados e fruta da época
□
Mesa de Doces

(a escolher 12 a 14 unidades)

Mousse de manga, Mousse de chocolate, Mousse de ananás, Picado de abelha, Tarte de maracujá, Tarte merengada de ananás, Tarte de maçã escondida, Tarte folhada de morangos, Cheese cake, Taça de café, Torta de café, Pudim Francês, Bolo crocante de chocolate, Profiteroles c/ chocolate, Pinha de Morangos, Rolo de laranja Conventual, Bolo de noz, Morangos c/ chocolate, Baba de camelo, Bolo folhado c/ ovos moles, Doces Conventuais (castanhas d´ovos, papos d´anjo, papos em calda, miminhos, trouxas d´ovos)

□

Ceia

( 1 à escolha)

Bifinhos na pedra e Omeletas cozinhados na sala

Preguinhos em pão galego / Pãezinhos de chouriço e caldo verde

Pataniscas c/ arroz malandro de tomate
□

Bar Aberto         

□
Mesa de Frios (Opcional)

Leitão à Bairrada, Espelho de carnes frias, Presunto, salpicão, 

Salada de bacalhau, grão, feijão fradinho, salada de polvo vinagrete, salada de

Frango c/ ananás, salada de queijo fresco c/ nozes, saladas verdes da época    
□

Decoração:

Decoração floral dos centros de mesa, buffets de Sobremesa e restantes espaços destinados aos convidados.

Atoalhados em organza e fantasmas 
Pratos marcadores / Supl. Por Pessoa: 1,75 €
CATERING E DECORAÇÃO:

Preço Por Pessoa: 63,50 €
Sorvete de Limão / Supl. Por Pessoa: 1,75 €
Nas sugestões assinaladas com (*) há um acréscimo de 2,50 € por pessoa.

Nas sugestões assinaladas com (**) há um acréscimo de 3,75€ por pessoa.

As crianças até aos 3 anos são nossas convidadas e dos 4 aos 10 anos pagam 50%.

Os preços apresentados incluem todo o serviço de cozinha e mesa, saiais, atoalhados, guardanapos e arranjos de flores como mencionado.

O preço inclui ainda:

· Serviço de portaria

· Utilização dos espaços exteriores (se as condições climatéricas o permitirem) com a instalação de mesas, cadeiras e guarda-sóis nos jardins.

QUINTA DA BOEIRA / ALUGUER DE INSTALAÇÕES:  1.815,00 
Condições de pagamento:

Para a confirmação da reserva: 1.815,00 € ( a combinar forma de pagamento)
1 Semana antes do evento: 3.500,00 €

Restante pagamento no final do evento.
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